
ANTIPASTI 

 

  Polpo arrosto con crema di topinambur olive croccanti e scalogno glassato €16 

 

Torcione di foie-gras d’anatra pan brioches e composta di mele cotogne €18 

 

                                                Mantecato di baccalà con polenta fritta € 14 

 

Culatello di Zibello con giardiniera di verdure €16 

 

Code di gambero spadellate carciofi confit e vellutata di ceci € 16.00 

 

Battuta di fassona con insalata di puntarelle e chips di zucca € 15.00 

 

Uovo morbido con fonduta di pecorino biete e olio al cipollotto € 12 

 

I NOSTRI CRUDI DI PESCE  

Scampi mediterraneo 16/20    € 6 al pezzo 

 

Scampi Sicilia 5/9 € 9 al pezzo 

 

Ostriche special (la specie di ostriche cambia in Base al mercato) € 5 al pezzo 

 

Gamberi rossi € 5 al pezzo 

 

Carpaccio o tartar di pesce (in base al mercato) € 18  



 

                                                                                           PRIMI 

 

 
 
 

Risotto Roma Milano (risotto alla milanese con coda di bue alla vaccinara disossata )    €18 

 

Ravioli di patate funghi spugnole fondo d’arrosto e cavolo nero  €18 

 

Gnocchi di patate con tartufo nero uncinato burro di panna cruda e guanciale croccante  €19 

 

                                                       Tagliolini cacio pepe e zucchine €13 

 

                                                        Linguine con vongole sgusciate   €18 

 

                                         Spaghetti con ricci Galizia e crema di aglio nero triglia € 19 

 

                                                      Tagliatelle con sugo di lepre in salmì   € 16 

 

                 Trenette con mazzancolle mediterraneo crema di latte e pomodori datterini    €19 

 

 

 

 

 



 

                                                                              SECONDI 

 

                                                     Cotoletta di vitello alla milanese €22 

 

                                                       Costata Sashi Finlandese €5.50 all’etto  

 

                                     Scottata di tonno ai semi di sesamo e barba di frate  €22 

 

                                         Ossobuco gremolato con risotto alla milanese   €24 

         

                                         Controfiletto di cervo ai mirtilli e funghi spugnole  €25 

  

                                                    Petto d’anatra scaloppato con pak choi   €20 

 

Anguilla alla brace con crema al burro bianco e barba dei frati €24 

 

                                                             Frittura di totani e zucchine €20 

 

                           Pescato del giorno secondo la disponibilità del mercato €7.00 all’etto 

 

 

 

 

 



 

DOLCI 
 

 

 

Sformato caldo al gianduja con crema inglese alla menta €6 

Cassata con ricotta di pecora e miele d'acacia €6 

Tarte Tatin di mele €6 

 Sfera di cioccolato bianco yogurt e frutto della passione €6 

Torta Sandra €6  

Gelato (vaniglia, pistacchio, caffè, nocciola) €4 

Sorbetto (fragola, limone, frutti di bosco) €4 


