
ANTIPASTI 

 

Battuta di fassona con marmellata di cipolle rosse €16 

 

Culatello di Zibello con giardiniera di verdure €18 

 

Magatello di vitello al punto rosa con salsa tonnata alla monferrina € 16 

 

Cestini di grana lodigiano, radicchio e speck € 14 

 

Lumache vignaiole alla bourguignonne € 16 

 

Polpo arrosto con crema di peperoni e zenzero   €16 

 

Spaghetti di tonno crudo con bagna cauda e crumble di pistacchio salato € 18 

 

Margherita di pesce spada con mozzarella di bufala pesto d’olive e passata di San Marzano €16 

 

Capesante alla griglia con finferli e crema di cavolfiore € 18 

 

 I NOSTRI CRUDI DI PESCE 

Scampi Sicilia 5/9     €9 al pezzo 
Ostriche special (la specie delle ostriche può variare in base al mercato) € 5 al pezzo 

Gamberi rossi €6 al pezzo 
Carpaccio o tartare di pesce (in base al mercato) €18 

 
 



 

                                                                                           PRIMI 

 

Tagliolini cacio pepe e zucchine €13 

 

Risotto al culatello e fichi all’aceto di mele   € 16 

 

Gnocchi di patate, guanciale croccante e tartufo nero estivo € 19 

 

Ravioli di coniglio e liquirizia, al sugo d’arrosto €16 

 

Calamarata affogata al sugo di polpo e stracciatella € 18 

 

Fregola sarda con ragù d’astice scampi e granchio   € 22 

 

Linguine alle vongole, clorofilla di basilico e limone € 20 

 

Tagliatelle con dentice e pomodori datterino €18 

 

 

 

 

 

 

                                                                 

    

 



SECONDI 

 

Cotoletta di vitello alla milanese €23 

 

Costata Gold white stone € 7 all’etto 

 

Animelle di vitello con funghi porcini e tartufo nero € 22 

 

Petto d’anatra laccato al miele d’acacia e scorzonera € 20 

 

Filetto di manzo Black Angus alla plancia con crema di topinanbur € 28 

 

Scaloppa di ricciola di fondale con polvere d’olive nere e fondente di pomodoro € 22 

 

Spiedino di calamari cacciaroli, gamberi e pomodori fondanello con crema di melanzane e menta € 22 

 

Sogliola Dover alla mugnaia € 30 

 

Frittura di totani carote e zucchine € 18 

 

Pescato del giorno secondo la reperibilità del mercato €7 all’etto 

 

 

 

 

 



 

 

                                                                                         DOLCI 
 

 

 

Sformato caldo al gianduja con crema inglese alla menta €6 

Cialda di panna e fragole €6 

Torta Bertolina con uva fragola € 6 

Sfera di cioccolato bianco e yogurt con cuore di frutto della passione € 6 

New-York cheesecake con caramello salato €6 

Gelato (vaniglia, pistacchio, caffè, nocciola) €4 

    Sorbetto (fragola, limone, frutti di bosco, melone) €4 


